Speisekarte

Vorspeisen

Kiirbiscremesuppe mit Kiirbiskerndl verfeinert und handgemachte

Croutons
Al, 6,17

6,30 €

Kleine Variation frischer Blattsalate
G

6,50 €

Hauptspeisen

In Sesam panierter Feta begleitet von einer Kleinen Variation frischer

Blattsalate dazu ofenfrisches Baguette

(A1,A3,C,6,K)

7,50 €

Kross gebratenes Zanderfilet auf Rahmspinat sowie in der Pfanne

geschwenkte Drillinge

Al 6,11

719,90 €

Schweinemedaillons im Baconmantel auf einem Pastinaken-Kriuter-Piiree

begleitet von sautierten Riibchen
G,1,77

21,30 €




Kross gebackene Salbei-Maishihnchenbrust auf Kartoffelgnocchis in Pesto

sowie getrocknete Tomaten, Oliven und Broccoli
Al c,11

18,20 €

Hausgemachte Siilze vom Schwein mit Remouladensauce dazu
Bratkartoffeln

¢,6,J,9

17,90 €

Wir wiinschen gquten Appetit!

Zusatzstoffe

T-Farbstoffe 2-Konservierungsstoffe 3-Antioxidationsmittel 4-Geschmacksverstirker 5-geschwefelt 6-geschwirzt 7-gewachst 8-
Phosphat 9-5iifungsmittel 10-Siurungsmittel 17-Knoblauch

Allergene

A-glutenhaltiges Getreide AT-Weizen A2-Gerste A3-Gerste A4-Hafer B-Krebstiere C-Eier D-Fisch E-Erdniisse F-Soja G-Milch
H-5Schalenfriichte [-Sellerie J-Senf K-Sesamsamen L-Sulfite M-Lupinen N-Weichtiere




